
visita al frantoio e colazione con pane ed olio nuovo:
l’oro della Valtiberina umbro-toscana

a spasso per il borgo medioevale di Monterchi:
il fascino senza tempo dei percorsi pierfrancescani

pranzo con il tartufaio: 
i segreti della ricerca, le ricette, i sapori senza tempo

a scuola di cucina:
l’arte delle tagliatelle fatte in casa assieme ad una vera cuoca toscana

Le vie dei Buongustai
quando i sapori diventano cultura:



E, a seconda della stagione:

la raccolta e la frangitura delle olive

la vendemmia

la raccolta delle Castagne

Inoltre: per 
i compagni delle signore che sceglieranno la scuola di cucina: 
passeggiata per le vie del borgo con soste per degustazioni prodotti 
tipici

Durata 2/3 giorni
Costo a persona: € 85 al giorno compreso il pranzo e degustazioni tematiche 
come da programma (min. 4 pers.)


